      WMF-i pottide ja pannide kasutusjuhendid

      Materjal, hooldamine, kasutamine

Roostevabaterasest potid/pannid

· valmistatud roostevabaterasest Cromargan 18/10

· saab kasutada elektripliidil, gaasipliididl, induktsioonil ja keraamilisel plaadil

· võib kasutada kõrgetel temperatuuridel

· roostevabaterasest pann on mõeldud kõrgel temperatuuril toidu valmistamiseks N: liha, kala jne (jätab toidu pealt krõbedaks ja seest pehmeks)

· võib pesta nõudepesumasinas

    Teflonkattega potid/pannid

· kasutada ainult keskmisel temperatuuril. EI TOHI kasutada kõrgetel temperatuuridel! Kõrged temperatuurid kahjustaavad teflonkatet (teflonkate võib kooruma hakata).
· mõeldud õrnemate ja aega nõudvate toitude valmistamiseks

· saab kasutada elektripliidil, gaasipliidil ja keraamilisel plaadil (ei saa kasutada induktsioonil)

· väga lihtne puhastada, laske pannil maha jahtuda peale toidu valmimist ja pühkige majapidamispaberiga puhtaks. Raskema mustuse korral jätke pann mõneks ajaks likku.

· ärge kasutage teflonkattega panne/potte nõudepesumasinas, teflonkate võib ära kuluda või saada vigastatud.

· võib kasutada ahjus kuni 26 kraadi juures (kui on plastik nupud või käepidemed, siis 180 kraadi juures)
· ENNE ESIMEST KASUTAMIST:

Loputage panni/potti kuumas vees, seejärel niisutage teflonkatet toiduõliga.
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